
Menu’ della Busa 

 

 

Strudel di ricotta speck e radicchio tardivo 

 

Pennette al farro con broccoletti all’olio extra vergine dell’Eden 

Marone 

Risottino allo scalogno e Marzemino 

 

La Tagliata di pollo gratinata alle nocciole verdi di stagione 

Il coniglio al forno con polenta 

 

Semifreddo alla cannella con salsa vaniglia profumata 

all’arancio 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Menu’ della tradizione 

 

 

Antipasto della casa 

 

Orzotto ai funghi 

Strangolapreti al burro fuso e salvia 

 

Lo spezzatino di vitellone ai profumi d’autunno con polenta 

La carne salada e fasoi 

 

Strudel di mele e cannella con salsa vaniglia 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Menu’  Autunnale 

 

Polentina calda con fonduta di formaggi 

 

Tagliatelle alle molche 

Crespellina alle castagne 

 

Il filettino pancettato con salsa agrodolce e verdura di stagione 

Il guanciale dell’Eden Marone con polenta di patate 

 

Panna cotta alle due salse 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Menu’  dell’Eden Marone 

 

 

Antipasto di affettati misti con sottaceti della casa 

Crema di zucca con crostino piccante 

 

Risotto con i porri mantecato al mascarpone e zafferano 

Canederlotto su pomodoro dolce 

 

Sorbetto 

 

Lo spiedo del Walter con polenta  

e insalata verde 

 

Tortino al cioccolato  

con frutti di bosco 

 

 

 

 

 

 



Menu’  del  Benaco 

 

Antipasto di pesce 

 

Tagliatelle spadellate con  

salmerino affumicato ed erbette 

 

Panzerotto alla ricotta salata  

 santigol e pomodorini secchi 

 

Il filetto di trota al pane aromatico  

con verdura di stagione  

 

Sorbetto 

 

L’arrosto di maiale alle mele e senape  

Con patate al forno 

 

Torta di ricotta morbida 

 alle nostre salse 

 

Se avete delle variazioni siamo a vostra disposizione 


